PIEKARZ

Absolwent bedzie przygotowany do wytwarzania
réznego rodzaju pieczywa: chleba, butek, rogali, itp.
Bedzie potrafit obstugiwac i czysci¢ maszyny, urzadzenia,
piece oraz aparatury kontrolno - pomiarowe. Staze
szkoleniowe odbywaja sie u pracodawcy, z ktérym szkota
podpisata umowe patronacka, co
tym samym daje mozliwos¢
zatrudnienia po ukoriczeniu nauki. -
Absolwent moze =

réwniez  otworzyc \
wiashq dziatalnosc. &)

£

Absolwenci tego kierunku potrafia przygotowac sale
do obstugi konsumentéw, nakrywac i dekorowac stoty,
serwowac zaméwione potrawy i napoje oraz udziela¢
porad w zakresie ich doboru. Profesjonalnie obstuguja
rézne  przyjecia, kongresy,
targi, bankiety, spotkania, kon-
ferenge. S3 odpowiedzialni
za odpowiednie przyjecie
gosci, wlasciwg  atmosfere
w zakfadzie gastronomicznym,
sq ,zywa reklamg” zakiadu
gastronomicznego.
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POJAZDOW | MASZYN ROLNICZYCH

KUCHARZ

Absolwent bedzie przygotowany do
wykonywania réznego rodzaju potraw
i napojow w oparcu o normy
i receptury, wiasciwego dobierania
surowcéw i ich oceny pod wzgledem
towaroznawczej przydatnosci kuli-
namej, wykanczania, dekorowa-

ZESPOL SZKOL AGRO-TECHNICZNYCH

BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA
IM.W. WITOSA W ROPCZYCACH

nia, wydawania  positkow,
obslugi maszyn i urzadzen
gastronomicznych. =
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DOB 0 SZA PRZYSZLOSC
RY ZAWOD, LEP

Absolwent bedzie przygotowany do wykonywania zadar
w  zakresie prowadzenia pasieki, oceny warunkow
przyrodniczych, ekonomicznych i spotecznych produkgji
rolniczej ze szczegélnym uwzglednieniem pszczelarstwa.
Uczen w trakcie nauki poznaje
réwniez wyposazenie pasieki oraz
obstuge podstawowych maszyn
i urzadzen stosowanych

Absolwent bedzie przygotowany do eksploatadji, obstugi
i konserwacji pojazdéw, maszyn i urzadzen stosowanych
w  produkdji rolniczej oraz oceniania ich stanu
technicznego. Zdobedzie uprawnienia do prowadzenia
samochodu osobowego, ciagnika rolniczego oraz
w formie kurséw-spawacza:
elektrycznego, gazowego,
metodami MIG, MAG, TIG,

Absolwent bedzie przygotowany do
obstugiwania maszyn i urzadzen
stosowanych w produkgji wyrobéw
cukierniczych, sporzadzania pétproduk- ;_
téw i gotowych produktéw cukier- -
niczych, dekorowania, przechowywania
Zywnoscdi, sporzadzania potraw

i napojow oraz wykonywania

ciecia plazma oraz S w produkdji rolniczej i pszczelarskiej czynnoid zwiazanych z ich

kwalifikacje operatora oraz pozyskiwania, konserwowania, ekspedydja.

wozkéw widtowych i kom- przechowywania i  sprzedazy WWWw.zsat- cz}, www.facebook.com/zsat.ropczyce
bajnow zbozowych. produktéw pszczelich . -Z t rop ce.pl

www.instagram.com/zsat_ropczyce
www.tiktok.com/@zsat_ropczyce
rolbit@poczta.onet.pl

ul. Mickiewicza 13 tel: 17 22-18-571

MECHANIK - OPERATOR 39-100 Ropczyce fax:17 22-18-201
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TECHNIK GRAFIKI | POLIGRAFII

CYFROWE)

Absolwent zdobedzie wiedze i umiejetnosci
w zakresie przygotowania materiatéw cyfrowych,
opracowania publikadjii prac graficznych do druku
jak réwniez przygotowania publikagji
elektronicznych. Uczen w trakcie nauki
poznaje metody druku cyfrowego,
obrobki drukéw cyfrowych, pla-
nowania i kontrolowania produkgji
poligraficznej oraz  drukowania
iobrébki drukéw 3D.
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Absolwent bedzie przygotowany do wykonywania
zadan zawodowych w zakresie montazu, uruchamiania
i obstugi ukladéw mechanicznych i elektronicznych
robotdéw, dobierania i postugiwania sie narzedziami do
obrébki materiatéw, wykonywania pomiaréw wielkosci
mechanicznych i elektrycznych, czytania, wykonywania
szkicow i rysunkéw elementéw konstrukgji robotow,
montowania, uruchamiania i obstugi

ukladow mechanicznych i elektronicznych g

TECHNIK EKONOMISTA

Absolwent bedzie przygotowany do prowadzenia i pla-
nowania dziatalnoéci gospodarczej, obliczania podatkéw,
prowadzenia spraw kadrowo - ptacowych i rachunkowosci,
wykonywania analiz i sporzadzania  sprawozdan
z dziatalnosci podmiotéw gospodarczych. Nauka zawodu
odbywa sie z wykorzystaniem finansowo -

ksiegowych programéw komputerowych. :

Absolwent bedzie przygotowany do projektowania
i ksztattowania ogrodéw, realizadji i pielegnadji terenow
Zieleni, projektowania elementéw architektury krajo-
brazu z zachowaniem wymogéw estetycznych
i ekologicznych, pielegnadii i konserwadji istniejacych
inowo zakfadanych elementéw architektury krajobrazu,
prowadzenia uproszczonej
rachunkowosci i kosztoryso-
Wania oraz stosowania zasad
marketingu.

TECHNIKARTHITEKTURY
KRAJOBRAZU
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STRZAEW
Absolwent bedzie przygotowany do obstugiwania
komputeréw  zarzadzanych  réznymi  systemami
operacyjnymi, instalowania, konfigurowania i wykorzysty-
wania réznorodnego oprogramowania, a takze samodziel-
nego tworzenia programéw, konfigurowania  sieci
komputerowych i administrowania nimi oraz wykonywa-
nia aplikagji intemnetowych, tworzenia grafiki statycznej
i animadji jako elementéw stron internetowych. Swojg
wiedze i umiejetnosci potwierdzisz miedzynarodowymi
certyfikatami firmy CISCO.

= o
L= O
. |

PEAYS
TECHNIK INFORMATYK

5-CIO LETNIE TECHNIKUM
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Absolwent bedzie przygotowany do uzytkowania, obstugi,
konserwadji i naprawy pojazdow, urzadzeri i maszyn stoso-
wanych w rolnictwie oraz oceniania ich stanu technicznego.
Zdobedzie uprawnienia do prowadzenia samochodu
osobowego, ciagnika i kombajnu zbozowego oraz
kwalifikacje do prowadzenia wozkow widtowych, spawania
elektrycznego, gazowego i metodami TIG, MIG, MAG. Absol-
went moze pracowac jako \

spawacz, mechanik samo-
chodowy, ciggnikowy oraz
operator sprzetu rolniczego.
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TECHNIK MECHANIZACJI
ROLNICTWA | AGROTRONIKI

TECHNIK GEODETA

Absolwent bedzie przygotowany do obstugiwania sprzetu
geodezyjnego, wykonywania pomiaréw i tworzenia na ich
podstawie map wielkoskalowych w geodezyjnych

programach  komputerowych,  tyczenia
budynkéw i innych obiektow
a takze ich inwentaryzadj
powykonawczej, wyznaczania
punktéw granicznych, wykony-
wania podziatéw i rozgraniczen
nieruchomosci.

Absolwent bedzie przygotowany do organizowania, wyko-
nywania, montazu, demontazu, kontrolowania pomiaréw,
konserwacji, naprawy systeméw energetyki odnawialnej
oraz instalagji wspdtpracujacych z systemami energetyki
odnawialnej takich jak: instalacje wodociagowe, grzewcze,
sanitarne, centralnego ogrze-
wania, klimatyzagji i wenty-
lagi oraz instalagji
elektrycznej.

TECHNIKURZADZ ISYSTEMQW
ENERGETYKI ODNAWIALNEJ

TECHNIK ORGANIZACJI
TURYSTYKI

Absolwent zdobedzie wiedze oraz umie-
jetnosci z zakresu przygotowywania,
rezerwowania, rozliczania imprez i ustug -
turystycznych oraz obstugi klientow o)
korzystajacych z tych ustug, ponadto
zdobedzie wiedze konieczng do
prowadzenia informagji turystycznej
w krajuipoza nim.

Absolwent bedzie przygotowany do sporzadzania
potraw i napojéw oraz ich ekspedycji, magazynowania
artykutéw  spozywczych,oceniania jakosci  zywnosdi,
planowania i oceny zywienia, organizowania produkcji
j ustug gastronomicznych w zaktadach
zamknietych i otwartych.
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TECHNIK ZYWIENIA | USLUG
GASTRONOMICZNYCH



